LOLINGE
FERNANDO

* Iztaccihuatl 54 Col. Hipdédromo Condesa *
Ciudad de México, C.P. 06100




BOTANAS

ACEITUNAS MARINADAS $120

Aceitunas Verdes y kalamata, cebolla picada, condimentos de la casa

NUECES MIXTAS $150

Nueces con condimentos de la casa

GUACAMOLE $130

Guacamole, cebolla picada, pico de gallo, servido con totopos

GUACAMOLE CON CHICHARRON* $180

Guacamole, cebolla encurtida, pico de gallo, chicharroén (140g),
servido con totopos

ELOTES BABY $120

Elotes Baby, mayonesa de chiles toreados, queso cotija y chile en polvo

PLATO BOTANERO $250

Nueves mixtas, chapulines (15g), guacamole, elotes baby,
servidos con totopos, pico de gallo, cebolla morada

TABLA DE QUESOS Y CHARCUTERIA* $560

Queso mozzarella (8@g), manchego (8@g), panela (80g), feta (80g),
y pomodoro, servido con aceitunas verdes y kalamata, pepperoni (50g),
jamén serrano (50g), y salami (50g)

CHIPS FERNANDO $130

Guacamole, pico de gallo, papas chips servidas con nuestra salsa

especial Fernando de 5 chiles

ENTRADAS

CEVICHE DE CAMARON* $230

Camarén (130 g), pico de gallo, aguacate, cebolla morada y aceite de ajo

de la casa, servido con totopos

DIP DE ESPINACAS $200

Espinacas, crema acida, queso manchego (40g) y queso parmesano (10g),
servido con pan tostado

MINI TOSTADAS DE ATUN* $210

2 tostadas de atun (120g), mayonesa de chiles toreados, cubierto de
cebolla frita, aguacate y cilantro

ESQUITES TRUFADOS $160

Elotes blancos, queso feta (3@0g) y parmesano (15g), vino blanco y salsa
de aceite trufado, mayonesa de chipotle

ESQUITES TRUFADOS CON TUETANO* $190

Elotes blancos, queso parmesano (15g), queso cotija (15g), vino blanco
y salsa de aceite trufado, mayonesa de chipotle y elote baby,

servido sobre tuétano cocinado (250g)

PAPAS FERNANDO $150

Papas gajo, cubiertas con queso (8@g) y tocino (60g)



EMPANADA DE QUESO Y HUITLACOCHE $110

1 empanada de masa rellena de huitlacoche y queso Oaxaca (20g),
decorada con cebolla morada y paprika, servida con guacamole

EMPANADA DE QUESO Y CARNE* $130

1 empanada de masa rellena con prime ribeye (7@g) y queso oaxaca (20g),
decorada con cebolla morada y perejil, servida con guacamole

GORDITA DE CHAPULINES* $180

3 gorditas de masa rellena con chapulines (15g) y polvo de chicharrén (10g),
cubierta con salsa verde, crema y queso cotija (15g)

PLATOS FUERTES

HAMBURGUESA DE RIBEYE* $350

Ribeye molida (130g), queso (30g), tocino (6@g), bollo, aros de cebolla fritos,

lechuga, jitomate, mayonesa de chipotle

TLAYUDA DE RIBEYE* $320

Ribeye (130g), tortilla de Oaxaca, frijol (100g), queso Oaxaca (80g),
ensalada de col morada, pico de gallo, guacamole, cilantro

TLAYUDA DE VEGETALES $200

Tortilla de Oaxaca, frijol (100g), ensalada de col morada, pico de gallo,
guacamole, cilantro, nopal y champifiones

ENSALADA CESAR* $280

Mezcla de lechugas, pollo (130g), crutones, tomates cherry, aderezo César,
queso parmesano (40g)

Cambia tu proteina: camardn (+$40) o ribeye (+$20) (130g)

CLUB SANDWICH* $250

Pan artesanal, pechuga de pollo (100g), queso panela (5@g), tocino (60g),

lechuga, jitomate, mayonesa de chipotle y papas la Francesa

TACOS DE RIBEYE* $210

3 tortillas de maiz con ribeye a la parrilla (100g) servidos con guacamole
y pico de gallo, decorado con cebolla morada y cilantro

TACOS DE CAMARON* $250

3 tortilla de harina con camarones empanizados (11@g), decorado con

mayonesa de chipotle, ensalada de col, pico de gallo, cilantro y guacamole

POSTRES

RED VELVET $130

Base de galleta, relleno con pasta de almendra, crema pastelera y decorado con fruta mixta

*EL consumo de aves, carnes, mariscos, pescado, huevo o leches sin pasteurizar, crudos o poco
cocidos puede aumentar el riesgo de enfermedades trasmitidas por los alimentos. Si cuentas con alguna
alergia o restriccion alimentaria, por favor notificarlo con nuestros colaboradores de servicio.

Precios en Pesos Mexicanos [:::J

Iztaccihuatl 54 Col. Hipdédromo Condesa
Ciudad de México, C.P. 06100



COCTELES CLASICOS

MARGARITA $250
MEZCALITA $300
MOJITO $220
GINTONIC $250
GINORVODKAMARTINI $250
MULADEVODKA $300
NEGRONL e e $250
OLDFASHIONED b $250
COSMOPOLITAN | ...........[Zw $220
APEROLSPRITZ W $250
CARAJILLO b b $250
COCTELES ESPECIALES

SPICY MARGARITA e $240
Tequila, Xila Spicy, Limén, Sal de Chile, y Gotas de Aceite de Chile Ancho
MARGARITAFRANCISCA $250
Mezcal, Xila Spicy, Tamarindo, y Lima Amarilla

SOTONIC | .. 9360
Sotol, Jarabe de Albahaca, Lima Amarilla, Cardamomo, y Ténica.

NEGRETE e $220
Mezcal, Campari y Vermouth Rosso

QUETZAL $250
Bacanora, Chambord, Lima Amarilla, Pepino, y Cardamomo

Sotol, Limén, Azicar, y Angostura

LASOBREMESA $300
Raicilla, Primo, Limén, Jamaica, Cacao y Angostura

WHISKILUCAN. $220
Whisky Mexicano, Lima Amarilla, Pepino, y Jengibre

LUNA ROJA $230

Ron, Jamaica, y Lima Amarilla

SIN ALCOHOL

GENJIBRADA | e, $100
Ginger Ale, Pepino, Chia, y Jugo de Limén
JAMAICA $70

Agua Natural, Infusién de Jamaica y Canela, con Especias



CERVEZAS

HEINEKENDRAFT §75
MODELOESPECIAL . $65
XXLAGER $60
BOHEMIACLARA $70
BOHEMIAOSCURA $70
JABALIHELLESBOCK | §120
HERCULESSUPERLAGER &% $160
HERCULES HOMBREPAJARO "\ §155
HAZLO MICHELADO/CUBANO ... +8$35
HAZLO CLAMATO +845
BELANCO

CHARDONNAY, LAGRIMAS . $180 | $750
VERDEJO, VALDEJAROS . . .. $180 | $750
VERDEJO, JAMADI COLOMBARD $210]$850
ROSADO

CABERNET SAUVIGNON Y MERLOT, 9 LOLAS $2201 $900
ESPUMOSO
CINZANOPROSECCO . . . . .. . $210]$850
TINTO

TEMPRANILLO, JAROS ROJO $160 | $650

N/A

AGUAEMBOTELLADA . 945 COCACOLALIGHT . . 385
TOPOCHICO ............560 LIMONADA _ . . ..360
COCACOLA | 385 NARANJADA . . .. ...%60
COCA COLA ZERO $55 REFRESCO DE SABOR . $55

Precios en Pesos Mexicanos [:::J
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ESPiRITUS

TEQUILA

DONJULIO70. . $320
1800 CRISTALINO. $280
MAESTRO DOBEL DIAMANTE  $260
BRALTOS . $300
XALIXCO $200
MEZLCAL

SENORIO ... $320
400CONEJOS $200
AMARAS CUPREATA  $280
LA ULTIMA Y NOS VAMOS _ $300
DESTILADOS

POX $250
SOTOL ... $360
BACANORA $250
RAICILLA $300
GINEBRA

BOMBAY SAPPHIRE $230
GINMARE $250
FRESCO77 . . . $230
HENDRICKS $260
VODKR

STOLICHNAYA  $170
GREYGOOSE $260
TITO'S $200

RON

BACARDI BLANCO ... 9160
ABUELO $200
VALDEFLORES . . . ... $220
WHISKY

BULLEIT BOURBON . ... $220
JOHNNIE WALKER BLACK _ $250
ABASOLO. .., 9190
WILD TURKEY BOURBON __ $200
LICORES

LICORA3  .......3165
STGERMAIN $250
FRANGELICO. .. ... 9150
VACCARL s $120
XTABENTUN . . ... 9150
CAMPARL $200
VERMOUTH ROSSO...........; 9200
XILA $200
POXOLATE ... $220
BAILEYS $160

Precios en Pesos Mexicanos
Iztaccihuatl 54 Col. Hipédromo Condesa
Ciudad de México, C.P. 06100



HOTEL
SAN FERNAND®
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