
Iztaccihuatl 54 Col. Hipodromo Condesa
Ciudad de Mexico, C.P. 06100LOUNGE FERNANDO

Nuestros Huéspedes Pueden Disfrutar

g DESAYUNO g
Disponible de 7 am a 12 pm 

Café, té y jugo 
Café De Prensa Francesa - $112      Manzanilla - $45      Menta - $45      Verde - $45      Canela y Jengibre - $50

Jugo De Naranja  - $90      Jugo De Toronja  - $90     Jugo De Verde  - $110      Jugo De Zanahoria  - $95

Agua del dia - $50      Botella de agua  - $45      Topo Chico - $60      Coca-Cola - $55

CAFÉ
 Recargas ilimitadas de café goteo

JUGO O PLATO DE FRUTA FRESCA 
 Un refrescante vaso de jugo o un plato de frutas  

frescas de temporada

PAN DULCE  
Una pieza de pan dulce por persona

AGUA DEL DÍA 
Agua refrescante del día, servida bien fría 

El Desayuno

PLATO DE FRUTA FRESCA	 $160
Selección de frutas frescas de temporada, 
acompañada de yogurt y granola

HOT CAKES 	 $225
Acompañados de tocino crujiente, miel de agave y  
una mezcla de frutos rojos  
+Agrega huevo al gusto por $25

ENSALADA DE MANZANA ASADA	 $245
Mezcla de hojas verdes, manzanas asadas, queso de cabra,  
nueces y vinagreta de mostaza y miel

TOSTA DE AGUACATE	 $230
Aguacate sobre pan campesino tostado,  
acompañado con queso mascarpone

BAGEL DE SALMON 	 $235
Salmon fresco y guacamole, semillas de Chia,  
servido en un bagel tostado 

NOPAL ASADO	 $195
Tierno nopal en una deliciosa salsa roja, queso fresco y cebolla 
morada encurtida

CROQUETAS DE HUAUZONTLE	 $220
Empanizadas con amaranto, bañadas en un rico mole Oaxaqueño

Los clásicos

MOLLETES	 $210
Pan de masa madre cubierto con frijoles refritos,  
quesillo y pico de gallo 

ENCHILADAS 	 $215
Rellenas de pollo, crema ácida, queso Cotija, cebolla morada 
encurtida y cilantro fresco. Elige entre salsa verde o salsa roja 

CHILAQUILES CON HUEVO	 $245
Cubiertos con crema acida, queso Cotija, cebolla morada encurtida 
y cilantro fresco. Elige entre salsa verde o salsa roja 
+Agrega Pollo por $35  +Rib Eye por $45 

HUEVOS AL GUSTO	 $210
2 Huevos preparados a tu gusto, acompañados de frijoles  
refritos y aguacate 
+Revueltos con jamón o tocino    
+A la Mexicana 
+Omelet  
(elige 2 opciones entre queso, jamón, espinacas o champiñones)   
+Rancheros

a la carta

Precios En Pesos Mexicanos



Iztaccihuatl 54 Col. Hipodromo Condesa
Ciudad de Mexico, C.P. 06100LOUNGE FERNANDO

Our Hotel Guests Can Enjoy

A La Carte

g BREAKFAST g
Available from 7 AM to 12 PM

COFFEE 
Unlimited refills of drip coffee  

(Creamer or milks available upon request) 

JUICE OR FRESH FRUIT 
Choice of a today’s fresh juice or seasonal fresh fruit

PAN DULCE 
One piece of sweet bread per person

AGUA DEL DÍA 
Refreshing water of the day, served very cold

Coffee,  tea & Juice 
French Press Coffee - $112      Chamomile - $45      Mint - $45      Green - $45      Cinamon and Ginger - $50

Orange Juice - $90      Grapefruit Juice - $90     Green Juice (Fresh Blend) - $110      Carrot Juice - $95

Agua del dia - $50      Bottled water - $45      Topo Chico - $60      Coca-Cola - $55

Breakfast Plates 

FRESH FRUIT PLATE	 $160
Seasonal selection, served with yogurt and granola 

PANCAKES 	 $225
Agave-honey, red berries, served with bacon  
+Add eggs for $25 

ROASTED APPLE SALAD	 $245
Mixed greens, roasted apples, goat cheese,  
walnuts, mustard-honey vinaigrette 

AVOCADO TOAST	 $230
Smashed avocado, rustic peasant bread, mascarpone cheese 

SALMON BAGEL 	 $235
Fresh salmon, guacamole, chia seeds, served on a toasted bagel 
 

ROASTED NOPAL (CACTUS)	 $195
Cactus, salsa roja, cheese, pickled red onions 

HUAUZONTLE CROQUETTES	 $220
Amaranth-crusted croquettes, Oaxacan mole 

Classics
 

MOLLETES	 $210
Sourdough bread, refried beans, quesillo cheese, pico de gallo  

ENCHILADAS 	 $215
Choice of green or red salsa, filled with chicken, topped with  
sour cream, crumbled Cotija cheese, pickled red onions, cilantro 

CHILAQUILES WITH EGG	 $245
Tortilla chips with your choice of green or red salsa, topped  
with sour cream, cotija cheese, pickled red onions, cilantro 
+Add Chicken $35  +Rib Eye $45 

EGGS TO TASTE	 $210
+2 eggs served with refried beans and avocado  
+Scramble bacon or ham eggs   
+A la Mexicana (mixed with the pico de gallo) 
+Omelet (2 options from Cheese, spinach, ham, mushrooms)  
+Rancheros

All Prices In MXN


